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交通便捷
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設計群

室內空間設計科

電機電子群

航空電子科

資訊科

家政群

幼兒保育科

餐旅群

四大職群
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專業教室
•複合式教室4間(國家級技術士考場)

•烘焙教室(國家級技術士考場)

•中餐廚藝教室

•西餐廚藝教室

•飲調教室

•烘豆教室

•餐服教室

•房務教室

•鐵板燒示範品評教室

12間專業教室，提供「中西餐餐點
製作」、「中式點心製作」、「烘

焙西點製作」、「餐服技術」、
「房務技術」、「飲料調製」及
「咖啡烘製」等課程學生實務操作

使用。
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教室名 稱 崗位數 備 註

天文堂101中餐教室 12 丙級檢定合格場地

天文堂102中餐教室 12 丙級檢定合格場地

天文堂201中餐教室 12

天文堂205中餐教室 10

勤愛樓101西餐教室 12

勤愛樓102中餐教室 12

勤愛樓103烘焙教室 12 丙級檢定合格場地

勤愛樓3F飲調教室

勤愛樓5F餐服教室

鐵板燒品評室

合計共12間餐飲實習教室

專業教室
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專業教室
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就讀優勢

• 免學雜費，減輕經濟負擔

• 增加特需課程及實習課程

• 依學生學習需求輔導證照檢定

• 與校內外廠家合作，協助適性就業：

二年級安排1天見習、

三年級安排3天實習。
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校訂選修
94學分

開設112學分

課程特色

部定必修
52學分

校訂必修
38學分

• 一般科目
• 專業科目(餐飲英

文與會話、國際
禮儀)

• 實習科目(專題實
作、職涯體驗、
中餐烹調實習)

• 特殊需求領域

特殊需求領域課程

• 生活管理

• 社會技巧

• 學習策略

• 職業教育

• 溝通訓練

二年級職場見習

•合作廠家：您在
哪商城、晶華酒店

•吧檯

•收銀

•銷售服務

•清潔工作

•盤點

三年級職場實習

•合作廠家：海底撈、
學生自覓店家

•吧檯

•收銀

•銷售服務

•清潔工作

•盤點
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實作課
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實作課
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校內實習
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校內實習
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校外實習
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校外實習
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校外參訪
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校外參訪
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校外參訪

自行採收-> 動手製作-> 完成成品
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活動多元

刀工比賽 櫻花創意比賽

托盤比賽 蛋糕裝飾比賽

薑餅屋比賽

滬廚盃親子料理大賽

職場體驗 業界參訪
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活動多元
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活動多元
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畢業成果聯展
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升學進路/可就讀科系

•繁星計畫

•申請入學

•技優保甄

•甄選入學

•登記分發

•獨立招生

有教無類 因材施教 適性揚才 多元進路 優質銜接

• 餐旅管理系

• 餐飲管理系

• 餐飲廚藝系

• 中餐廚藝系

• 西餐廚藝系

• 烘焙管理系

• 旅運管理系

• 旅館管理系
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就業出路
－廚師、烘焙師、餐廳服務人員、旅館服務人員、房務員、
餐旅基層管理幹部、吧檯員、酒保、或自行創業等。
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•辦理全校性講座、宣導

•依學生個別需求辦理小團體(人際關係、
社會技巧、情感教育…等)

•依學生狀況定期或不定期晤談

•與校外專家學者進行協同教學

輔導室
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全校性專題講座
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專家學者協同教學
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情緒、人際…小團體
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專業心理師入校服務
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培養技高一籌的專業達人

滬江高中

餐飲技術科

歡迎您的加入～

參觀日：11月24日(四)13:30～15:30

12月15日(四) 13:30～15:30


